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PRESENTATION

Le Syndicat National des Importateurs/Exportateurs de Fruits et Légumes (SNIFL) Saint
Charles est une association Loi 1884 créé en 1965

Il a pour mission:

1 De donner a la profession I'importance justifi€ée par son réle dans I'économie nationale.

1 De promouvoir ou défendre les intéréts corporatifs de la profession.

1 De seconder et faciliter I'activité professionnelle de tous les membres par tous les moyens
que I'Assemblée Générale réglementera.

1 De faciliter la commercialisation des fruits et léegumes d'importation a I'échelon national
et international.

1 De collaborer avec les pouvoirs publics, les collectivités locales, le Syndicat du
Lotissement en vue de la bonne marche de Sai@harles International

1 Dassurer la défense des intéréts matériels et moraux des utilisateude SaintCharles
International .

Depuis 2015, le SNIFkR étendu ses activités en devenant Organisme de Formation (OF). A ce
titre, il est enregistré aupres de la DIRECCTE sous le Numéro 91 66888 66. Le SNIFL est
Datadockédepuis le 22 janvier 2018 et certificQUALIOPHepuis le 7 juillet 2021.

Spécialisé dande secteur desfruits et légumes,le SNIFL délivre des formations dans le
AT T AETA AA 18ACOl AT EIi AT OAEOA | pOT AARGO ¥ Oi Ccl A

Ces formations sont réalisées en majorité danes locauxdu centre administratif de Saint
Charles International, mais peuvent étre également dispenséesl sein des entreprises en
fonction du type de formation retenu.

, AO ET1 OEOAOQGET T O 1 AOI T AOGET O fdnatiohs@GdntricBladdises T O A
auprés des entreprises, a minima, 15 jours avant la date de la formation.

Pour chaque formation réalisée le SNIFL délivred 1 6 AT QOA BEEOXMDOA d&A 1 A
formationh 1 68 AT OAT AT A A A O sAlh pri€eleddhddy@ dels frale\f@rafida pad
| 6 Op®r ateur de Caecep®asawices ( OPCO)

1 Facture acquittée.

1 Feuille de présence.

1 Attestation de formation/bilan des compétences acquises.

M Convention de formation.

Le Service « Formation » du SNIFL intervient aupres de toute entreprise requérante sur
I 8 AT OA ifdkrhafionsiifté@sa la pagel de ce document.

. AO /E'l'OiAOAQQQ ,c’A)TTO AT ATT O U OOEOOA AAO Oi Al Al

1 ABOO Al T | AEOOAT AAOh AB8AAAOQI EAffelen lh ARG etld | Di (

i AET OATEO 1T A NOAI EOiI AAO A& Oi AGETT O NOGEI O AE:
NOTA: la formation «continue» identifi€e par le logo suivant est obligatoire et // \
O AAOAOOA O1ERNOATAT O AO@ Al OOADPOEOA 7 M
Démarche Qualité SairCharles, conformément a la convention tripartitsignée g?‘aug
AT OOA T A $' ##28&TIsidnatdre.) &, 71 6 AT OOADPOEO e

snifl@saintcharlesinternational.fr https://public.saintcharlesinternational.com/
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PRESENTATION DES FORMATIONS PROPOSEES

PRESENTATION DES FORMATIONS
PROPOSEES

Saint-Charles

&

INTERNATIONAL

FRUITS & LEGUMES - PERPIGNAN - FRANCE

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enr egi strement ne waut pas
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La connaissance des fruits et légumes et des conventions d’autocontréle a la qualité
- Formation Initiale

#AOOA &l O ACET 1 A PT OO AOO AdApPIimirA@ 1 AO
commercialisation des fruits et Iégumes conformément a la réglementation en  vigueur.
Objectifs :
T #1171 AyO00A 1 A0 AOOEOO AO 1icOi Adh 1 AOB0OO0 ZEAA
1 Comprendre la normalisation des fruits et légumes
1 Savoir réaliser les mesures spécifiques de la qualité des fruits et legumes
T 3A0TEO | AOOOA AT GOOOA 16ACOi ACA
1 Connaitre la réglementation concernant la loyauté des fruits et légumes
T #1171 AyO00A 1T A Oicl Al AT OAGETT OO0 1 A Oi AOGOEO:!
T 3SAOTEO | AOOOA AT GOOOA 1T A CAOOEIT AAO Al A1
1 Comprendre le fonctionnementde la Démarche Qualité SairCharles

Durée :
1 Deux journéessuivies

Lieu :
1 Centre administratif de SaintCharles International

Public :

T Personnels désigné® A O 1 & A toraek epauéléuiagréeur » et/ou «responsable
qualité »
Personnels intervenant en entrepot
Personnesen reconversion souhaitant se familiariser avec les process qualité defilére
fruits et légumes

T
T

Accessibilite :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Maitriser la langue francaise (parlé et écrity Z nos formations sont dispensées en
« Frangais»
T 10T EO AAO AT 11T AEOOAT AAOD G AR EBRAOB et edumes 1 § ACO
En renvoyant | e bon déengagement / devis <con

ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaise et les connaissances de base dan:
| 6 agr ®adwenradeefngits et légumes

Controle des connaissances :
9 2A1T OAECT AT AT O A801T NOAOOEIT T1T AEOA (eAéntréeleti OOE
en sortie de formation)

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Acquis :
T $i 1 EOOAT AA A501T A AOOKADOA&®MEtenfelacdnices OAT AA A

Evaluation de la formation :
T 2A1T OAECT ATl AT & A8 Ol NOAOOEIT 11 AEOA Adi OAI DA
dispensée

Déroulement :

La formation est une alternance de présentatisthéoriques (PowerPoint, vidé

208
AO AGAOAOAEAAO AA | EOA

h
A DOAOEN

-_)

1 z Présentation des stagiaires et du stage
o Animation z présentation des stagiaires
0 La convention tripartite de la Démarche Qualité SairCharles
o Introduction a la qualité en entreprise

27 Llesfruits etlégumes ¢ DAOOEA A5O01 O1 Ci OAI
o, A AUAT A AA OEA Ad0O1T Oi ci OAI
o Découverte des neuf famillegt de leur évolution naturelle

o Influence des conditions de manipulation et de conservation

4z, 671 OA1 OAOGETT AA 1T A AOAyAEAOQDO
0 Les critéres de fraicheur

5 z La normalisation des fruits et léegumes
Rappel du principe de «Normalisation »
Organisation de la réglementation

Le reglementUE N 2023/2429

Les normes CEEDNUet Codex Stan

Les accords interprofessionnels

3Ul OET OA AA 1 6ADDI
, AO T AT OEITO Adi OE

o

0
0
0
0
0 AA 1T A Oicl Al Al OA
0
6 z La mesure de la qualité des fruits et légumes

0 Lafermeté

o, 0
o, 6AAEAEOQi
o, A TEOGA AT GOOOA AT A1 OOAPOEOA

A N s o~ A~

7z, 6ACOi ACA U Oi AAPOEIT I

o Définition du lot de tracabilité

o0 Le protocole de contrdle a réception

o 00i OAT OAGET1T AA T A 11 OEI AA Adi AEATOEITTITTA
o 0OET AEPAO AO AT AEGETT O U 18ACOi ACA

o Enregistrer le contrble

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m

SYNDICATNATIONAL DEIMPORTATEUREXPORTATEURSIBRIITS EIEGUMES SAINFCHARLES
449 avenue de Sai@tharles 6600@ERPIGNARNeL.: +33 (0)4 68 54 66 40Fax: +33 (0)4 68 54 51 04
Courriel: snifl@saintcharlesinternational.fr Site Internet https://public.saintcharlesinternational.com/



mailto:snifl@saintcharlesinternaional.fr

Saint—Ch&es‘ 3

INTERNATIONAL Pagel| 6
Version dw1-12-2025

8 z Les autocontréles en matiere de loyauté des fruits et Iégumes

o Laréglementation sur la loyauté dans le secteur des fruits et Iégumes
0 Qualité et provenancedes produits
o Production et commercialisation des produits
o Ultilisation de labels, signe officiel de qualité et certification
9z, EUCET T Ah T A Oi AGOEOi Kw£WAI OAEOA AO 1 AO OU
o, A OiclAi ATl OAGEIT OO0 16EUCETTA AO 1 A Oi AD

o La Food Safety Culture et les analyses des dangers
0 La structure des systemes Qualité »

10 z Les bonnes pratiques en entreprise
o #1 TAAPOEIT AA 18A1T OOAPEO
Maitrise du stockage
Plan de nettoyage et de désinfection
Maitrise des nuisibles
Gestion des déchets
&1 Of AGET1T AO O1Ccl A0 ABEUCETTA
Gestion des fournisseurs et des sotfsaitants

O OO O0OO0oOo

11 z La méthode HACCP
o Présentation de la méthode HACCP
0 Les dangers en fruits et léegumes
o, A0 x DOET AEDPAO AO 1 A0 pg T OAPAO AA 18 (! ##

12 7 Le prélevement pour analyse
o $i AE1 EOCEITOE A® Ofinde Makiniale e Résidus (LMR)
o Le plan de prélevement et son analyse des risques
o, A DPOEOA Adi AEAT OEI 111
o, A OAPDPI OO ABAT Al UOA
o Gestion des analyses résidus neconformes

13 z La Démarche Qualité Saint-Charles
o Introduction aux certifications et labels existants
0 Structure et fonctionnement de la DQSC
0 Les services dédiés aux adhérents

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAgoessibilités.

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Démarche Qualité Saint-Charles - Formation Continue

#AOOA &I OIl AGETT OBET OAOEO AAT O 1-
#EAOI AO AEET Ad A GGG OA Oconndissahde O |
ABGET T T CiTi EOAO inhfd@ation EdOA AdBagentsAde la

Démarche Qualité. ) )
Cette formation, reconnu eDAO 1 A $° ##2&h OB ET OA OFKY:
AT T OAT OET T O A6AOOT AT 1 OOEIT A -Chakles]l A $i i

Objectifs :
1 Connaitre le fonctionnement de la DQS&E desprocédures liées
1 Connaitre la réglementation concernant la loyauté des fruits et légumes
T 3AOTEO | AOOOA Al GOOOA 1 6ACOi ACA AO OAO AT
T SavoirAT T OOET AO 1 AO 1T AT OETTO T AT ECAOT EOAO Adi ¢

Durée :
1 Une journée

Lieu :
1 Centre administratif de SaintCharles International + intervention en entreprise

Public :
1 Personnels désignéspar les entreprises conventionnées oémarche Qualité Saint
Charles» comme «contrbleur/agréeur » et/ou «responsable qualité»

Accessibilité :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Maitriser la langue francaise (parlé et écrity z nos formations sont dispensées en
« Frangais»
T 10T EO AAO AT 11T AEOOAT AAOD G AREBRAOB et edumes 1 § ACO
T POOA OAI Adet signdtdré®de f D&narche Qualité Saittharles
1 Avoir suivi la formation initiale : «La connaissance des fruits et Iégumes et des conventions
AGAOOT AT T OOE, htedaht cdmBte dérdstrictidns et rappels @prés

En renvoyant | e bon déengagement / devis <con
ce derniereconnaitavoir la maitrise de la langue francaise et les connaissances de base dans
| 6 agr ®ad.wenideefgits et legumede son coté, le SNIFLSaintChar | es s bdas

gue | e stagiaire est salari ® doéoun«€hantlreespreits
a bien suivi une formatiomitiale. Etant précisue la validité des formations initiales peut aller
jusqudé”™ 5 ann®es sans aetque dépasse b annéesdsans dvoirrsumva t i

de formation continue, le stagiaire devra impérativement repasser par une formation initiale pour
pouvoir suivre une formation continue

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Controle des connaissances :

T 2A7T OAECT AT AT O A801T NOAOOEIT 11 AEOA (eAdntréketl OOE
en sortie de formation)
Acquis :
T $i 1 EOOAT AA A8OT A AOOAOOAOCEIT AA DPOi OAT AA A
Evaluation de la formation :
T 2AT OAECT AT AT O A601T NOAOOEITT1T AEOA Adi OAI OA

dispensee
Déroulement :

[ F2NXIGA2y SadG dzyS It GSNyYyLyOS RS LINBaSyidl GAz
o a Sy LINI GAldzsSSo

1 z Présentation des stagiaires et du stage ( animation)

2 7 La Démarche Qualité Saint-Charles
o Structure et fonctionnement de la DQSC
0 Rappel des services DQSC & nouveautés

3 z Les audits
o ! OATEAO AA OAT OEAEI EOCAOHET OO0 1 A0 i AAOOO
o Audits partiels de la campagne 202/202 6
4z, A PTET O 0008
o La veille réglementaire
0 Les autocontréles en matiere de loyauté des fruits et légumes
o, 8AcOi ACA AO 1 AO AOOT Al 1 OOEI AO
o, A0 TATOEITO TAIECAOT EOAO A6i OENOAOACA
5 z Focus « produit »
o La mangue(théorie et exercices pratiques)

6 zZ Animation et visite en entreprise
771 OAOOET T 1T AEOA Adi OAl OAOCEIT AO AA OAOEOAEAAOQEI]

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAgoessibilités.

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Formation a la méthode HACCP

AOO ABGADPDI OOAO 1 A0 Aill

o O
O OAET A8O0T A AT OOAPOEOA AcC

Oll j>o
OO
—_) O)

A ET A
A AA

OIO

{ OE
(

Objectifs :

Comprendre la réglementation applicable et la veille réglementaire

#1 11T AyO00A 1AO0 ATTTAO POAOENOAO ABEUCEITTA A
Comprendre et mettre en place la méthode HACCP

Savoir mettre en place le systeme documentaire lié au plan HACCP

Savoir mettre en place une réunion HACCP

E N N

Durée :
1 Unejournée

Lieu :
M Centre administratif de SaintCharles International

Public :
T OAOOITTAI O Ai OECT i O ®@rGeut/agrédeurs @thbOdsivdsablel | 1 A
qualité »
1 Personnels intervenant en entrepot

Accessibilité :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Maitriser la langue francaise (parlé et écrity z nos formations sont dispensées en
« Frangais»
T POOA ET Oi OAOOI DHPAO 1 A0 POET AEPAO ABEUCETTA
§ Avoir des connaissances dek 8 O T >Ed@sXrOitd et Iégumes
En renvoyant | e bon dbdéengagement / devis con

ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaise et les connaissances de base dan:
| 6 agr ®adwenraeefngs et legumes

Controle des connaissances :

T 2AT OAECT AT AT O A601T NOAOOEI1T1T AEOA (ehAdntréketi OOE
en sortie de formation)
Acquis :
T $i 1 EOOAT AA A8OT A AOOAOOAOQCEIT AA DPOi OAT AA A
Evaluation de la formation :
T 2A1T OAECT AT AT O A301T NOAOOGEITT1 AEOA Adi OAI OA

dispensé

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Déroulement :

La formation est une alternance de présentatisthéoriques (PowerPoint, vidépd (
AO ABAGAOAEAAO AA 1 EOA

N s oA o~

o 7
-_
O
o~
>
O
o
Z

1 z Présentation et historique de la méthode HACCP

2 z Connaitre la réglementation et gérer la veille réglementaire
o0 Textes réglementaires et documentatios
o La veille réglementaire
3z, AO ATTTAO POAOENOAO ABEUCETTA Q 020 (!##0
o Définition du PRP
o Présentation des PRP glassique»
o -1 OET AA AA T EOA Al GOOOA AAO 020

47- EOA Al GOOOA AAOG pc 1 OAPAOG O x DOETI AEPAO AR
0 Les phases préliminairesa 6 AT A1 UOA AAO AAT CAOO

Lesdifférents dangers et leur identification (5M)

Les méthodes de notation des dangers

Les mesures de maitrise des dangers

, A Ai OAOI ET AOET TOOEA & OGWAWOOEN 0/ 2 A6 OO TABOAOA AA A

La gestion desCCP/PRPo

Validation & vérification du plan HACCP

Dossier & enregistrement HACCP

O O O0OO0OO0OO0o0OOo

5 z Apprendre a réaliser une réunion HACCP

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAquoessibilité».

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Formation individuelle a ’HACCP : Méthode & Mise en ceuvre

Cette formation , réalisée individuellement au sein des entreprises, A BT OO0 AOO A8 AE
aux personnels concernés, les connaissances et compétences requises pour la mise en
GOOOA AA T A 17 OETAA (! ##08

Accompagnée de nombreux supports a personnaliser , cette formation permettra une

i EOA AT bl AAA OAPEAA AA 138(!##0 AAT O 16AT O0OAD

Objectifs :
1 Comprendre la réglementation applicable et la veille réglementaire
T #1171 AyO00A 1 A0 ATTTAO DPOAOENOAO AGEUCETTA A
1 Comprendre et mettre en place la méthode HACCP
1 Savoir mettre en place le systeme documentaire lié au plan HACCP
1 Savoir mettre en place une réunion HACCP

Durée :
1 Deuxjournées suivies

Lieu :
1 En entreprise

Public :
T 0OAOOITTAI O Ai OECT i O ®@rGeut/agrédeurs @thbOdsidAsablel | 1 A
qualité »et/ou «i AT AOA AA 186% NOEPA (! ##0
1 Personnels intervenant en entrepot
T 47100 1T A PAOOI T IOAIO

ABOEARAROBAD OBAAET Oi OAOOI
AT GOOOA AA AAO DOI

A IE
o1 AAGO
Accessibilité :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Malitriser la langue francaise (parlé et écrity Z nos formations sont dispensées en
« Frangais»
T POOA ET Oi OAOGOT DPAO 1 A0 POET AEPAO ABGEUCETT A
f  Avoir des connaissances dek 8 O T >Ed@sXrOItd et Iégumes
En renvoyant | e bond dbébengagement / devis co

ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaise et les connaissances de base dan:
| 6 agr ®adwenradeefngits et légumes

Controle des connaissances :
9 2A1T OAECT AT AT O A801T NOAOOEIT T1T AEOA (eAéntréeleti OOE
en sortie de formation)

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Acquis :
9 $i1 EOOAT AA A801T A AOOAOOAOEIT AA DPOi OAT AA A
Evaluation de la formation :
T 2A1T OAECT ATl AT & A8 Ol NOAOOEI 11T AEOA Adi OAI OA
dispensée

Déroulement :

La formation est une alternance de présentatisthéoriques (PowerPoint, vidép8 h _AOT A EA I
AO ABGAOAOAEAAO AA T EOA Al DOAOEN
1 z Présentation et historique de la méthode HACCP
2 z Connaitre la réglementation et gérer la veille réglementaire
0 Textes réglementaires et documentatios
o La veille réglementaire
3z, A0 ATTTAO POAOENOAO ABEUCETTA QO 020 (! ##0

o Définition du PRP
o Présentation des PRP elassique» S )
o -1 OET AA AA [ EOA Al OO60OA AAO 020

47- EOA AT GOOOA AAO p¢ i OAPAO QO x DOET AEPAO AA
0 Les phases préliminairesa 6 AT Al UOA AAO AAT CAOO

Lesdifférents dangers et leur identification (5M)

Les méthodes de notation des dangers

Les mesures de maitrise des dangers

, A Ai OAOI ET AOCET TOOEA & GWAWOOEN 01 2 A6 OO TABOAOA AA A

La gestion desCCP/PRPo

Validation & vérification du plan HACCP

Dossier & enregistrement HACCP

O O0OO0OO0OO0oOOoOOo

5 z Apprendre a réaliser une réunion HACCP

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAgoessibilités.
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Formation individuelle a ’HACCP : Suivi & Mise a jour

Cette formation, réalis ée individuellement au sein des entreprises, doit permettre aux
entreprises de suivre et de faire évoluer leur plan HACCP annuellement.

Objectifs :
1 Comprendre la réglementation applicable et la veille réglementaire
T #1171 AyO00A 1 A0 ATTTAO DPOAOENOAO AGEUCETTA A
1 Comprendre et mettre en place la méthode HACCP
1 Savoir mettre en place le systeme documentaire lié au plan HACCP
1 Savoir mettre en place une réunion HACCP

Durée :
1 Une jounée

Lieu :
1 En entreprise

Public :
T 0OAOOITTAI O Ai OECT i O ®@rGeut/agrédeurs @thbOdsivdsablel | 1 A
qualit¢ » ettou«i AT AOA AA 16 NOEBPA (! ##0
1 Personnels intervenant en entrepot
T 47100 1T A PAOOTTTAI AA 18A1 OOAPOEOA 0O&MADPOE,
et la mise a jourde ces process

Accessibilité :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :

1 Malitriser la langue francaise (parlé et écrity Z nos formations sont dispensées en

« Francais»

f  Avoir des connaissances dek 8 O 1 >Ed@sXrOItd et Iégumes

T 10T EO i EO AT GOOOA AOTI O OOEOOA AO OAET AA
En renvoyant | e bon déengagement / devis <con
ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaise et les connaissances de base dan:
| 6agr ®& § @ nides hpis et légumedl reconnait également suivre au sein de son
entreprise les process de la méthode HACCP

Controle des connaissances :
9 2A1T OAECT AT AT O A801T NOAOOEI TT AEOA (eAéntréeleti OOE
en sortie de formation)

Acquis :

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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9 $i 1 EOOAT AA A80T A AOOAOOAOEIT AA DPOi OAT AA A
Evaluation de la formation :
T 2A1T OAECT ATl AT &6 A8 OI NOAOOEIT 11 AEOA Adi OAI DA
dispensée

Déroulement :

[F F2NXFGAZ2Y Sai dzyS +FEGSNYFyOS RS LINBaSyGl Az
RQSESNOAOSaE RS YAaS Sy LN} GAljdzsSo
1 z Introduction a la méthode HACCP

2 z Connaitre la réglementation et gérer la veille réglementaire
o0 Textes réglementaires et documentations
o Laveille réglementaire

N s oA o~ o~

3z, A0 ATTTAO POAOENOAO ABEUCETTA Q© 020 (!##0

47- EOA AT GOOOA AAO p¢ i OAPAO Q x DOET AEPAO AA
o, A0 PEAOGAO DPOil EI ET AEOAO U 16AT A1l UOGA AAO A

Les différents dangers et leur identification (5M)

Les méthodes de notation des dangers

Les mesures de maitrise des dangers

, A Ai OAOI ET AOGET1T AAO ##07x02017 O 13800EI EOAO

La gestion des CCP/PRPo

Vérification & validation du plan HACCP

Dossier & enregistrement HACCP

O OO OO0 o0 o

5 z Réaliser une réunion HACCP

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAquoessibilité».
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Formation a l'agréage des Fruits et Légumes

Cette formation, réalisée au centre administratif de Saint-Charles International, a pour
but de former les personnes en charge du contréle de la qualité sur tous les critéeres
réglementaires et qualitatifs des fruits et légumes.

Objectifs :
1 Connaitre les réglementations concernant la normalisation des fruits et légumes,
I 8EUCETTA AO 1T A O0i AOOEOiT Al EI AT OAEOA

ﬂ#ITIAyOOA I'A POT Ai AOOA AB8AOOT AT 1 OO0OEI A

1 Connaitre les fruits et Iégumes et savoir anticiper leur évolution

1 Savoir apprécier leur maturité

1 Savoir réceptionner les produits

1 Savoir pratiquer les contréles, enregistrer les résultats et gérer les neconformités
Durée :

1 Deuxjournées suivies

Lieu :
1 Centre administratif de SaintCharles International +intervention en entreprise

Public :
T 0OAOCOITTAI O Ai OECT i O ®@irGleut/agrdelurs ethDOdsddsablel | 1 A
qualité »
1 Personnels intervenant en entrepot
i Personnesen reconversion souhaitant se familiariser avec les process qualité de la
filiere fruits et Iégumes

Accessibilité :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Maitriser la langue francaise (parlé et écrity z nos formations sont dispensées en
« Frangais»
 Etre intéressé par«l 8 O1 Ed@sKrGitd et Iégumes

En renvoyant | e bond dbébengagement / devis co
ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaise ettérét pou! 6 u n» de® r s
fruits et Ilégumes

Controle des connaissances :
9 2A1T OAECT AT AT O A801T NOAOOEI TT AEOA (eAéntréeleti OOE
en sortie de formation)

Acquis :
T $i1 EOOAT AA AGOT A AOOAOOAOEIT AA DPOi OAT AA A

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Evaluation de la formation :
9 2AT OAECT AT AT O A80O
dispensée

' 1T1T AEOA Adi1 OA1 OA

2
(@]
To
@)
O
m

Déroulement :

[F F2NXFGAZ2Y Sai dzyS +FEGSNYFyOS RS LINBaSyGl Az
ROSESNODAOSa RS YA&aS Sy LINI GAldSSo
1zlesfruitsetlégumes d BDAOOEA A5O01T Oi Ci OAI
o, A AUAT A AA OEA A801T Oi ci OAI
o Découverte des neuf famillegt de leur évolution naturelle

o Influence des conditions de manipulation et de conservation
3z, 67 OA1 OAOEIT AA 1 A EOAyAEAOO
0 Les critéres de fraicheur
4 7z La normalisation des fruits et legumes
Rappel duprincipe de «Normalisation »
Organisation de la réglementation
Le réglement UE N°2023/2429

0
0

o0 Les normes CEEDONUet Codex Stan
0 Les accords interprofessionnels
0
0

(@)

3Ul OET OA AA 16ADPDIE

AA AA 1T A Oi cl Al AT OA
, AO TATOETT0O0 Adi OENOA

OET 1
OACA
5 z La mesure de la qualité des fruits et Iégumes
o Lafermeté
o ,6ET AEAA Oi Z£OAAOT i i OOENOA
o, AAEAEOI }
o, A ITEOA AT GOOOA A1l AT OOAPOEOA
6 z Connaissances produits
o Présentation de produitsselon la saison agrumes, tomate, courgette, poivrorpéche

7z, 8ACOi ACA U Oi AAPOEIT 1

o Définition du lot de tracabilité

0 Leprotocole de contrdle a réception

o 00i OAT OAGET1T AA T A 11 OEI AA Adi AEATOEITTITTA
o 00OET AEPAO AO AT AEOGETT O U 18ACOi ACA

o Enregistrer le contrble

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAgoessibilités.
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Formation a l'agréage : Produit spécifique

Cette formation, réalisée individuellement au sein de votre entreprise, a pour but de
former les personnes en charge du contréle de la qualité sur tous les criteres

sz A A

Oi ¢l AT AT OAEOAO AO NOAI EOCAOCEAO Ad301T DOIT AGEO Ob°

Objectifs :
1 Conmaitre laréglementation liée au produit
9 #1171 AyO00A 1T A POT Ai AOOA ABAOOT AT 1 OOEIT A
1 Connaitrele produit et son évolution
1 Savoir appréger samaturité et les controles spécifiques le cas échéant
1 Savoir pratiquer les controles, enregistrer les résultats et gérer les neconformités

Durée :
1 Une journée

Lieu :
1 En entreprise

Public :
T 0OAOOITTAI O Ai OECT i O ®@rGeul/agrédeurs @thbOdsidAsablel | 1 A
qualité »
1 Personnels intervenant en entrepot

Accessibilité :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Maitriser la langue francaise (parlé et écrity z nos formations sont dispensées en
« Frangais»
T 10T EO AAO AT 11T AEOOAT AAOD G AREBRAOB et edumes 1 § ACO
En renvoyant | e bond dbébengagement / devis co

ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaise et les connaissances de base dan:
| 6 agr ®adwenradeefngits et légumes

Controle des connaissances :
9 2A1T OAECT AT AT O A801T NOAOOEITT1T AEOA (eAéntréeeti OOE
en sortie de formation)

Acquis :
T $i1l EOOAT AA AGOT A AOOAOOAOEIT AA DPOi OAT AA A
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Evaluation de la formation
ﬂzAloAEglAlAlo A6 O1T NOA
dispensée

OEITTAEOA Adi OAI OA

O\

Déroulement :

[F F2NXFGAZ2Y Sai dzyS +FEGSNYFyOS RS LINBaSyal Az
a Sy LINI (Al dzsSo

2z, AG EAAOAOOOQuphodit 61T 1 OCETT A
o, A AUAT A Oi Cci OAOE @prodiits i O 1 OOET T 1 AOOOAI 1A |
0 ) | £l OAT AA AA 1 A OAIPi OAOOOA A0 AA 186EUCOI I
o, A I AOOOAOEITh ET &£ OATAA AA 181 OEUITTA
3z, 61 OA1 OAOGEITT AA 1T A AOAyAEAOQDO
4 7 La réglementation applicable au produit
o Rappel du principe de &Normalisation »
0 Les caractéristigues minimales
o Réglementation de normalisation applicable
o, A0 TATOETTO Adi OENOAOACA
5 z La mesure de la qualité du produit
6z, 6ACOi ACA U Oi AAPOEIT I
o Définition du lot de tracabilité
o0 Le protocole de contrdle a réception )
o 00i OAT OAOCEIT AA 1T A 1i OET AA Adi AEATOETTTTTA
o 0OOET AEPAO AO Ai AEOETTO U 18ACOi ACA
o Enregistrer le contrble

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAguoessibilités.
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Formation Food Defense

#AOOA & Oi AGETT A Pi OO0 AOO AG5ADPDI OOAO 1 A0 All
AGOT A 1 OOAA AA DPOT OAAOCETT AA T A AEAyT AditéAl ET A
«Food Defense», A0 OAET A801T A AT OOADPOEOA AcCOil Al Ei AT OA

Objectifs :
1 Comprendre le concept et les enjeux de lakood Defense»
1 Connaitre les références réglementaires, référentiels, guides et recommandations
1 Savoir évaluer la protection de sa chaine alimentaire contre les actes malveillants
71 Construire un plan «Food Defense» et étre capable de garantir la slreté de son site

Durée :
1 Unejournée

Lieu :
1 Centre administratif de SaintCharles International

Public :
91 Direction, responsable qualité, responsable des ressources humaines, responsable
maintenance, responsable sécurité, responsable et équipé-eod Defense»

Accessibilite :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Maitriser la langue francaise (parlé et écrity z nos formations sont dispensées en
« Frangais»
| Etre intéressé par les principes de la kood Defense»

En renvoyant | e bond doébengagement / devis co
ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaimsarefester un intérét pour la~kood
Defense»

Controle des connaissances :

T 2AT OAECT AT AT O A801T NOAOOET 11 AEOA (eAdntréketl OOE
en sortie de formation)
Acquis :
T $i1l EOOAT AA AGOT A AOOAOOAOEIT AA DPOi OAT AA A
Evaluation de la formation :
T 2A7T OAECT AT AT O A601T NOAOOEITTTAEOA Adi OAIl OA

dispensée

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Déroulement :

[b F2NX¥IGA2y Sad dzyS FfGSNYyFyOS R LINB&aSydl (A2
o a Yy LINT GAldzSo

1 z Présentation des stagiaires et du stage ( animation )

2 z Présentation de la « Food Defense »
o Contexte, définitions et enjeux

3 z Comprendre les attendus des référentiels de certifications
0 Les exigences IFS Food, IFS Logistique et IFS Broker (versions en vigueur)
0 Les exigences GLOBAL G.A.P. (version en vigueur)

4 z Appréhender et identifier les risques de malveillance
0 Les types de menaces
o Les facteurs de risques

5 z Systéeme de prévention contre les actes de malveillances
0 Les étapes préliminaires
0 Les mesures de prévention préalableg bonnes pratiques «ood Defense»
o ,06i OAIl OAOGEI 1T AAO 1 A1 Adshais AO AA 1T A OOIT1i1 OAA
o Déterminer des mesures de maitrise et de surveillance

6z' AOGOET1T AB01T AAOA AA 1 A1 OAEI 1 AT AA

L 0~ £ 0~ oA s o~ A o~ N

72671 OEAEAO 1 6 AEAEAEAAAEOT AO OQUOOTI T A AO 1 6AAO0DAI

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAguoessibilités.
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Formation Food Fraud

#AOOA i O AGETT A Pi 00 AOGO A5ADPDI OOAO 1AO All
AgOT A i OOAA AA OOITi OAAEI EOi AO O1 DI AT AA Oi
I'A AEAyT A AGADPDPOI OEOCETTTAI AT O A3OT A A1l OOAPOEDO.
Objectifs :
1 Comprendre le concept et les enjeux de lakood Fraud»
1 Connaitre les références réglementaires, référentiels, guides et recommandations
1 Savoir identifier les risques de fraude dans son entreprise et évaluer sa vulnérabilité
T #1711 0000EOA O1 b1 Al AA T AEOOEOA AO AGAOOiIT O
Durée :

1 Unejournée
Lieu :

1 Centre administratif de SaintCharles International
Public :

1 Direction, responsable qualité,responsable des achatsresponsable et équipe ¢ood
Fraud »

Accessibilite :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :

1 Maitriser la langue francaise (parlé et écrity z nos formations sont dispensées en
« Frangais»

| Etre intéressé par les principes de la kood Fraud»

Enrenvg ant | e b o n/dekié eoncgreagt éapaticipation du stagiaire a la formation,
ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaimsarefester un intérét pour la~kood
Fraud»

Controle des connaissances :

T 2AT OAECT AT AT O A801T NOAOOET 11 AEOA (eAdntréketl OOE
en sortie de formation)
Acquis :
T $i1l EOOAT AA AGOT A AOOAOOAOEIT AA DOi OAT AA A
Evaluation de la formation :
T 2A7T OAECT AT AT O A601T NOAOOEITTTAEOA Adi OAIl OA

dispensée
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Déroulement :
La formation est une alternance de présentatisthéoriques (PowerPoint, vidépd ( h A AST AEAT
AO AGAGAOAEAAO AA T EOA Al DPOAOGEN

1 z Présentation des stagiaires et du stage ( animation )

2 7 Présentation de la « Food Fraud »

o Contexte et enjeux
o Définitions de la fraude alimentaire

3 z Comprendre les attendus des référentiels de certifications
0 Les exigences IFS Food, IFS Logistique et IFS Brakersions en vigueu)
0 Les exigences GLOBAL G.A(¥ersion en vigueun)

4 7 Appréhender et identifier les risques de fraude alimentaire

o0 Les facteurs de risques déclenchants
o Typologies de fraudes et activités concernées
5 Z Systeme de prévention des risques de fraude alimentaire S
o, A0 i OADAO DOTIEIET AEOAO U 181 OAI QAOEIT AA
o 0OOEI OEOAOETT AAO OEONOAO AO 1T OOEI O Adsi OAI O
i AOOOAO AGAOOiI 1 OAOET1T AO AA
AO OUOOI T A AO 1 6AAOOAI

o $1 OAOI ET A0 AAO

L~ o~ oA

6761 OEAEAO |
Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris

connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAquoessibilité».

ne waut pas
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Formation a l'agréage - focus produit

Cette formation, réalisée au Centre administratif de Saint -Charles International , a pour
but de former les personnes en charge du contrbéle de la qualité sur tous les criteres

Ooi ¢i Ai AT OAEOAO AO NOAI EOAOEAO A801T DOTI AOEO ObB

Objectifs :
1 Connaitre le produit et son évolution
T #1171 AyO00A 1T A Oi ¢l Ai AT OAOGETIT 1T EiFiA AO POI AOE

1 Savoir apprécier sa maturité et les contrbles spécifiques le cas échéant

Durée :
1 Unedemi-journée

Lieu :
1 Centre administratif de SaintCharles International

Public :
T 0OAOOITTAI O Ai OECT i O ®@rGeut/agrédeurs @thbOdsidhdsablel | 1 A
qualité »
1 Personnels intervenant en entrepot

Accessibilité :

T Notre organi sme est engag® dans une d®mar c
des personnes en situation de handicap. Pour tout renseignement, contacter notre Référent
Handicap, David PATTE, par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courriel
snifl@saintcharlesinternational.fr

Prérequis :
1 Malitriser la langue francaise (parlé et écrity Z nos formations sont dispensées en
« Francais»
T 10T EO AAO AT 11T AEOOAT AAD 6 DR ERAO® et edume 1 3 ACO’
En renvoyant | e bond dbébengagement / devis co

ce dernier reconnait avoir la maitrise de la langue francaise et les connaissances de base dan:
| 6 agr ®adweniraeefgs et légumes

Controle des connaissances :
9 2A1T OAECT AT AT O A801T NOAOOEITT1T AEOA (eAéntréeeti OOE
en sortie de formation)

Acquis :
T $i 1 EOOAT AA A8OT A AOOAOOAOQCEIT AA DPOi OAT AA A

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr ®m
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Evaluation de la formation :
T 2A1T OAECT ATl AT & A8 Ol NOAOOEIT 11 AEOA Adi OAI DA
dispensée

Déroulement :

LINBaASydl GA 2

[ F2NXIGA2Yy Sad dzyS ftdSNYyFyOS R
a Yy LINJ GAldzSo

S
RQSESNOAOSa RS YaasS S
1 z Présentation des stagiaires et du stage (animation)

2 Z Connaissance du produit / rappel sur le produit

¢)

3z, AO EAAOADOOO Adi O 1 OOETT DPOI AOE
IA POI ABEOD

o Lecyclevégétth 161 O1T 1 OOET 1T 1 AOOOAI
o Influence des conditions de manipulation et de conservation

4z, 61 OA1 OAOGETT AA 1T A AOAYyAEAOQDO
o0 Les critéres de fraicheur

5 z La réglementation applicable au produit
o0 Rappel du principe de &Normalisation »
0 Les caractéristiqgues minimales
0 Les exigencesle normalisation applicables (calibre, catégorie, aspects, maturité)
o, A0 T ATOEITO Adi OENOAOACA

Le candidat, en validant son inscription a une formation dispensée par le SNIFL, reconnait avoir pris
connaissance de son programme de formation ainsi que de la rubAquoessibilité».
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*les tarifs affichés sont révisables annuellement
Adhérents Démarche

Non adhérents Démarche

Qualité Qualité
Titre de la formation Nombre(s) de Lieux de Prix Prix Prix Prix
journée(s) formation HT* TTC* HT* TTC*
I:a cgnnais§arlcq de§ fryits et Iégu[nqs et~des, Centre
AT T OAT OET T O ABAOOI-AT 1 2journées . . 3960 475200 5610 673,200
) » administratif
Formation Initiale
Dem_arche Qualité SainCharles- Formation 1journée C.entre . 1980 237,600
Continue administratif
Formation a la méthode HACCP 1 journée Centre 2970 356,400 4180 501,600
administratif
Formation individuelleU 1 & (: Méthbde& . , . , . . .
Mise enG 6 O O A 2 journées Entreprise 804 O 964,800 11380 1 365,600
&I O ACETT ET AEOSMGAT T )00 o0 Entreprise 4020 482,400 5690 682,800
Mise a jour
e oat g oA o A N S, . , Centre , \ . ;
&1 Ol AOEI | U | 0 ACAQUmAsC 4 2journées administratif 5940 712,800 8420 1010400
FormationU 1 8 Axptduh §pAcifique 1 journée Entreprise 602 O 722,400 8540 1 024,800
Formation Food Defense 1 journée Centre 4180 501,600 5830 699,600
administratif
. . , Centre , , . .
Formation Food Fraud 1 journée g : 4730 567,600 6590 790,800
administratif
oA s o . . . . Centre
. \ . . .
FormationU | 0 A@‘@ws,ﬁr@d&lt /2 journée administratif 2480 297600 3530 423,600

snifl@saintcharlesinternational.fr

https://public.saintcharlesinternational.com/
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Nota : * Dans tous les histogrammes, les pourcentages liés au nombre de MNBNLIZ Y R Y& n y,ORBIWI NHRA &Sy 420880 Ay Ofdza | dzE OF f OdA &4 @
BILAN DES FORMATIONS N-1

Le SNIFL a assuré en 2024/2025 la formation de 174 personnes toutes sessions confondues
&1 O AGETT ETEOEAIA ¢ 1A Ai11AEOOAT AR AAO AOOEOGO AO 11 ¢COHIAD
4 sessions :
1 2024 :15-16 octobre/ 29-30 octobre

1 2025 :6-7 mars/ 5-6 juin
31 personnes ont suivi la formation initiale

Formation Initiale- Satisfaction générale

100%
80%
60%
40%
B 4 e 4 % 4 0% 4 AT
20%
0, 0, 0, 0, 0, 0,

Ay Ay Ay Ay Ay Ay
0%

Contenu Rythme Echanges entre Exercices pratiques Documentation et Ecoute du formateur

participants support de la
formation

m Non satisfait ~ mMoyennement satisfait — m Satisfait

« Enregistré sous len°91 66 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr®ment de | 6Et at
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449 avenue de Sau@tharles 6600@ERPIGNAReL.: +33 (0)4 68 54 66 40Fax: +33 (0)4 68 54 51 04
Courriel snifl@saintcharlesinternational.fr Site Internet https:/public.saintcharlesinternational.com/



mailto:snifl@saintcharlesinternaional.fr

Saink-Charles
@5

INTERNATIONAL Page| 27
Version d1-12-2025
Le SNIFL a assuré en 2024/2025 la formation de 174 personnes toutes sessions confondues
Formation continue Démarche qualité Saint -Charles.
8 sessions :

1 2024 : 27 septembre / 1,3, 18,23 et 25 octobre / 5 et 7 novembre
113 personnes ont suivi la formation continue

Formation continue- Satisfaction générale

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%

Satisfait

A P 2N 0% 2% 2% 1% Moyennement satisfait
10% 0, 0, 0, 0, 0, 0 o
Non satisfait

20%

0%
Contenu Rythme de la formation Echanges entre les Animations et exercices Documentation et Ecoute de I'animatrice
participants pratiques support de la formation
« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr®ment de | 06Et at
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Le SNIFL a assuré en 2024/2025 la formation de 174 personnes toutes sessions confondues
Formation individuelle HACCP (2 jours).

7 personnes ont suivi cette formation pour le compte de 2 entreprise s

Satisfaction générale

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%
10%

0%

AW AW A4 AV A4 AW A AW W AW
AW AW 4 AW A 42 AW 2 AW A

Contenu Rythme Echanges entre les Exercices et travaux Documentation et Ecoute de
participants pratiques support de la I'animatrice
formation

m Peu satisfait ®m Moyennement satisfait m Satisfait

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr®ment de | 06Et at
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Le SNIFL a assuré en 2024/2025 la formation de 174 personnes toutes sessions confondues
Formation méthode HACCP collective .

1 session:
1 2025:13 mars
7 personnes ont suivi la formation HACCP collective

F. HACCP Collectiv&atisfaction générale

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40% Satisfait
30% 0 0 0 0 0 0
0% Ay Ay Ay Ay Ay P T ——
10% iy iy iy iy iy A o i
0%
Contenu Rythme Des échanges entre les  Des exercices et Documentation et du L'écoute de
participants travaux pratiques support de la I'animatrice
formation
« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr®ment de | 06Et at
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Le SNIFL a assuré en 2024/2025 la formation de 174 personnes toutes sessions confondues
Formation « Focus produit »

TOMATE
12 décembre2024
8 personnes ont suivi la formation Focus produit Tomate

Focus Tomate Satisfaction générale

00% 100% 00% 00% 100%

PECHENECTARINE
15 mai 2025
3 personnes ont suivi la formation Focus produit Péche-Nectarine

Focus Péche/NectarineSatisfaction générale

100% 00% 00% 00%
100% 100%
90% 90%
80% 80%
70% 70%
60%
60%
o 50%
50% 40%
40% 30%
30% 20% 0% 0% 0% O% 0% 0%
20% 10% 0%“™ 0% "™ 0% "™ %™ 0% ow
10% 0% O% O% O% O% O% Contenu Rythme Echange entre  Exercices et Documentation  Ecoute de
A A A A A A participants travaux et du support  l'animatrice
0% pratiques de la formation
Contenu Rythme Echange entre  Exercices et Documentation Ecoute de
participants travaux et du support I'animatrice
pratiques de la formation
m Non satisfait ®m Moyennement satisfait m Satisfait B Non satisfait B Moyennement satisfait H Satisfait
« Enregistré sous len°91 66 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr®ment de | 6Et at
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Le SNIFL a assuré en 2024/2025 la formation de 174 personnes toutes sessions confondues

Formation « Food Defense ».
1 session :
1 2025:28 mars
5 personnes ont suivi la formation Food Defense

Food Defense Satisfaction générale

100%
80%
60%
40% Satisfait
A Al A P g P o P g
20% Moyennement satisfait
0, 0, 0, 0, 0, 0,
P g e g P g Ay Ay P G-
0%
Contenu Rythme Echange entre Exercices et travaux ~ Documentation et du  Ecoute de 'animatrice
participants pratiques support de la formation

(100% des stagiaires inscrits sont arrivés au terme de leur formation)

« Enregistré sous len° 9166 018686&€ et enregi strement ne waut pas agr®ment de | 06Et at
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DESCRIPTION DES SUPPORTS PEDAGOGIQUES

Toutes les formations délivrées par notre organismee fonten présentiel.Cependant, ecasAA 1T 1 AAOOEOi AO OE 1T A OEO
étre mis en place une solution digitalisée (visioconférence).

Lesenseignementsdispensésen sallepar les formatricegformateurs , sont animés paidesdiaporamas(PowerPoint) illustr ant les propos
et facilitant la compréhension.

#AO DOT OAT OACET T O AT O 181 AEADidedpdjecteur Unetetdo epbpier »Rdt égdlenknt rBmise A 1 A A
stagiairesenfin de séanceleur facilitant «I 6 ET Oi»Q€3Aavdirs |
Nos formations sont rAythr\nées,par des animations ludiquesollaborativeset interactives qui favorisent les échanges entre les participants
AO OATAAT O 1 6APPOAT OEOOACA PI 6O OEOAT 08
6 AT OAECT Al AT O OE i derciceSheaqued pednettarit @ Anisé en Applkation des connaissanse OEA 1 6 OOEI EOA

~

materlelsspecmques ACOi ACAh AAEAEOi h AT 11 OEii OOEAS

Normaliser c’est :

2 Trier Mesurer/ Calibrer Evaluation des Emballer Eriqueter |
W critéres visuels
'B Les geles fruits cf Classer les produits Les conditionner, Lk\“
p facteu'.s d. Kuran K\\\““ g
- Fr | a1t o % X
4 3 rser b
aliser en station de conditions nt - s N
)

DOSC & nouveaute
B. Rappel des sﬂ""“{%
—— N ( & % e

o ~
w':b

L" VEnt:Iahon
Fé

hyléne
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ACCESSIBILITE

Notre organi sme est engag® dans une d®marche dobéaccuei pb.Centacted 6acco
notre RéférenHandicap David PATTE par téléphone au 04 68 54 66 40 ou par courseifl@saintcharlesinternational.fr

Conditions dbéaccueil et dobéacc s des publics en situation de handi

- Les locaux accessibilité des locaux conformément a la réglementation décret f520@ 17 mai 2006
- La formation: accompagnement tout au long de la formation, compensations en fonction des situations de(Exediqd@ ergonomie de
poste, mat®riel adapt®é, adaptation deés) supports de formati on,

Pour suivrecesformatiors, le candidat doit étre en capacité:de
- Suivre des cours théorigues de plusieurs heures

-Se d®pl acer dans |l es nivemaume dsGum 6hh@é i dnee Nnnto sS &adeb h @asscee@eS aw mat i a mp |
(Cf. page suivante du cataloglie)

-SO6exprimer en public ainsi que par(visioeonféremoey ens de communi cati on

Nota: le candidat envalidant son inscription a une formation dispensée par le SNIFeconnaitavoir pris connaissancee son programme

de formationsainsi quede la rubrique «Accessibilité>, En r envoyant son bon dbébengagement, | e stag
de | a | angue fran-aise et l es kconmavdsantesi de éh sk ®dadiférents 6 a g mMe
prérequis nécessaires pour bien suivre la formation retenue.

Il reconnaitson aptitude/intégrité suivre cette formation dans les conditions usuelles.

-En cas de besoin dbéadaptation de | a formation 7~ awmanmsn nr ohl ®mat i q
inscription et au plus tard 1 semaine avant la formatienRéférantHandicap du SNIFL Monsieur David PATTEafin =~ 3*;?7&&\&
d 6 appr ebkemblalsgmodalitésl &daptation de la formatiomdaptation de la salle de formation, ldedurée dudéroulé, mué’Acce:\Sa‘m%%
des supports pédagogiques o po s ®s é gn thl"e” s o’
Ys"“\nes per¥

Weigy,
- Sila naturedu handicap déclame permet pas, suiteix échanges entre le candidat et le $Nt-6 a d anpcbnséguence ¢ “‘\skﬁﬁé‘;”s‘fzzif

gabarit de la formatigralorsl 6 i nscri pti on du candidat ne pourra °tre _. . _ str @

g -
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TEMOIGNAGES
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(hygien®
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